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Der Klassiker der Wildsaison

Der Rehriuicken

Zarter Rehriicken aus Gahwiler Jagd
rosa gebraten an Steinpilzrahmsauce
Blaukraut, Maroni und Rosenkohl

Beilagen nach Wahl
hausgemachte Spatzli
Kroketten / Gnocchi

Steinpilzrisotto

Fr. 47.00 pro Person
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Aus dem Suppentopf
Weissweinsuppe mit Mostbrockliwiirfel und Gemusebrunoise 10.50
kleine Portion 8.00
Kilrbiscremesuppe mit gersteten Kiirbiskernen 9.50

kleine Portion 7.50
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Vorspeisen
Rindfleisch Tatar
mild gewirzt mit Cognac und Tabasco
dazu Essiggemise, Salatbouquet, Butter und Toast (70gr.) 19.00
Herbstlicher Nusslisalat 12.00

Nusslisalat mit Speck, Crodtons, Trauben, Nissen
an Kirbisdressing

Blattsalat 7.00

Gemischter Salat 9.00

Knusprige Bruschetta
5 gerostete Brotscheiben mit Tomaten, Basilikum & Knoblauch 14.00
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Wildspezialitaten

Wilderer Pfanne
mit Wildschwein, Reh und Hirsch an Steinpilzrahmsauce
herbstliche Beilagen 38.00

Wildschwein Cordon Bleu
Wildschwein gefullt mit Mostbrockli und Gahwiler Bergkase
herbstliche Beilagen 36.00

Hirschschnitzel Forsterin Art
an samiger Wildrahmsauce

herbstliche Beilagen 37.00

Wildschweinricken Medaillon
an Steinpilzrahmsauce
herbstliche Beilagen 35.00

Rehgeschnetzeltes Hubertus
an Wildrahmsauce und Trauben

herbstliche Beilagen 37.00

Herbstliche Beilagen sind Blaukraut, Maroni und Rosenkohl
zu oben aufgefiihrten Gerichten kénnen folgende Beilagen zuséatzlich auswahlen

& hausgemachte Spatzli & Gnocchi & Kartoffelkroketten & Steinpilzrisotto
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Wildspezialitaten

Rehschnitzel
an Wildrahmsauce

herbstliche Beilagen 39.00

Rehpfeffer Maison
herbstliche Beilagen 33.00

Herbstpfanne (vegetarisch)
mit Steinpilzrisotto und Haselnussgnocchi
Blaukraut, Maroni und Rosenkonhl 25.00

Kirbisravioli (vegetarisch)
mit getrockneten Tomaten und Salbeisauce 23.00

Herbstliche Beilagen sind Blaukraut, Maroni und Rosenkohl
zu oben aufgefiihrten Gerichten kdnnen folgende Beilagen zusatzlich auswahlen

& hausgemachte Spétzli & Gnocchi & Kartoffelkroketten &- Steinpilzrisotto
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Fitnessteller / Gemuseteller

Reichhaltiges Salatbouquet oder als Gemuseteller nach ihrer Wahl
Schweinsschnitzel paniert oder nature mit Krauterbutter 23.00 ¥*)
Saftiges Cordon bleu gefiillt mit Bergkase und Vorderschinken 30.00
Fischknusperli vom Zanderfilet mit Sauce Tartar 26.00 %)

Pouletbrust mit Krauterbutter 26.00 %)

mit %) bezeichnete Teller sind auch als kleine Portionen méglich (-CHF 3.50)

wahrschaftes vom Schwein

Schnipo
zarte panierte Schnitzel mit Pommes frites 23.00

Saftiges Cordon bleu
gefullt mit Bergkase und Vorderschinken
Pommes frites und Gemusegarnitur 30.00

Rahmschnitzel mit Champignon- Rahmsauce
dazu Nudeln und Gemuse 27.00
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Spezielles vom Rind

Entrec6te vom Grill mit hausgemachter Krauterbutter
Pommes frites und Gemiise 38.00

Filetwurfel ,,Stroganoff“
an pikanter Paprikarahmsauce und Spatzli 37.00

Klassisches vom Kalb

Kalbsgeschnetzeltes an Champignon-Rahmsauce

Spatzli 38.00
Fisch
Gebratener Zander an Dillsauce

Reis und Gemuse 33.00
T0gg-Burger XXL 20.00
mit Pommes frites 24.00
mit gemischtem Salat 25.00

zusatzlich mit Gahwiler Bergkase tberbacken 2.00



al

Toggenburgerhof

K&ﬁ%ﬂy(ﬁ

Warme Gerichte mit und ohne Fleisch

Kalbsbratwurst ,,Wiler Art“

mit Zwiebelsauce 9.00
und Pommes frites 15.00
Gemuseteller mit Rosti-Kroketten 22.00
Spaghetti ,,Napoli“ mit feiner Tomatensauce 19.00

Spatzli mit Gemiuse
mit Gemuse, Pilzen, Zwiebeln, Kdase und Rahm 23.00

Vegan
Rotes Gemusecurry
Gemuse mit Kokosnussmilch - an rotem Curry 20.00

serviert mit Reis und Cashewniissen

(ohne Cashewniissen — Allergenfrei)
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Kalte Gerichte

Toggenburgerhof-Plattli serviert auf dem Holzteller
mit verschiedenen Spezialitdten wie Mostbrockii,

Speck, Vorderschinken, Fleischkase, Salami und Kase 21.00
Kleiner Salatteller mit Ei 14.00
Grosser Salatteller mit Ei 18.00
Wurstsalat einfach 15.00

oder garniert 19.00
Wurst-Kasesalat einfach 15.00

oder garniert 19.00
Eingeklemmte mit Brot (Vorderschinken, Salami oder Fleischkase) 7.00

(Bundnerfleisch oder Kase) 8.00
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Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen tber mégliche Allergene in den einzelnen
Gerichten.

Unsere Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwSt

Fleischherkunft:
Kalb- und Schweinefleisch Schweiz
Rindfleisch Schweiz, Edelstlicke auch Uruguay, Paraguay und Argentinien
Geflugel Schweiz
Fisch Zander: Schweiz, Estland / Lachs: Norwegen
Crevette: Vietham / Forelle: Frankreich
Wild Schweiz — Reh: Gahwiler Jagd, Osterreich, Ungarn

(Importfleisch kann mit Hormonen als Wachstumsforderer und Antibiotika behandelt sein)



