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Klassiker der Wildsaison

Der Rehricken

/arter RehrUcken aus Gahwiler Jagd
rosa gebraten auf Steinpilzrahmsauce
Blaukraut, Maroni und Rosenkohl

44.00

Beilagen nach Wahl............iin

¢ hausgemachte Spatzli s Gnocchi
s Kroketten ¢ Steinpilzrisotto
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Suppen

Weissweinsuppe mit Mostbrockliwirfel und Gemusebrunoise ....10.50

KIEINE POITION ..o 8.00
KUrbiscremesuppe mit gerssteten Kirbiskernen..........cccocov.. 9.50

KL POt 0N <o 7.50
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Vorspeisen

Rindfleisch Tartar ...

mild gewirzt mit Cognac und Tabasco
dazu Essiggemise, Salatbouquet, Butter und Toast (70g)

Herbstlicher NuUsslisalat...........oooooooooo

NUsslisalat mit Speck, CroGtons, Trauben, NUssen
an KUrbisdressing

BlattSalOt........ooooooeeeeeeeeeeeeoeoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseseeeee

an franzésischem oder italienischem Dressing zur Auswahl

Gemischter Salat.........oeeeeeeeeeeeeeeeee

an franzésischem oder italienischem Dressing zur Auswahl

Knusprige Bruschetta...........

5 gerdstete Brotscheiben mit Tomaten, Basilikum & Knoblauch

.............. 7.00

.............. 9.00
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Wildspezialitéaten

Wilderer Teller...... e 34.00

mit Wildschwein, Reh und Hirsch an Steinpilzrahmsaouce
herbstliche Beilagen

Wildschwein Cordon Blewu.........r 32.00
Wildschwein gefllt mit Mostbrockli und Gahwiler Bergkdse
herbstliche Beilagen

Hirschschnitzel Forsterin Art e 33.00

an samiger Wildrahmsauce
herbstliche Beilagen

Wildschweinricken Medaillon...........oooooooooooooooo 31.00

auf Steinpilzrahmsauce
herbstliche Beilagen

Rehgeschnetzeltes Hubertus.....ceee 33.00

an Wildrahmsauce und Trauben
herbstliche Beilagen

Herbstliche Beilagen sind

Blaukraut, Maroni und Rosenkohl

Weitere Beilagen nach Wahl.......... +5.00
¢ haousgemachte Spatzli s Gnocchi ‘ |
s Kroketten ¢ Steinpilzrisotto s
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Wildspezialitdaten

RehSCRNIEZEN........... e 34.00

an Wildrahmsauce
herbstliche Beilagen

Rehpfeffer Maison ... 28.00
herbstliche Beilagen

Herbstliche Beilagen sind

Blaukraut, Maroni und Rosenkohl

Weitere Beilagen nach Wahl............ +5.00
¢ haousgemachte Spatzli s Gnocchi

s Kroketten s Steinpilzrisotto

Herbstliche Bowl (vegetarisch) ..o 25.00

mit Steinpilzrisotto und Haselnussgnocchi
Blaukraut, Maroni und Rosenkohl

KiUrbisravioli (vegetarisch)............ccooooieiieiiee e 23.00
an Salbeisauce mit getrockneten Tomaten
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Fitnessteller / Gemuseteller

Reichhaltiges Salatbouquet oder als GemUseteller nach Ihrer Wahl

Schweinsschnitzel paniert oder nature mit Krauterbutter ............... 23.00

KL N E P OT i ON o 19.50

Saftiges Cordon Bleu gefillt mit Bergkdse und Vorderschinken..30.00

Fischknusperli vom Zanderfilet mit sauce Tartar.............. 26.00
Kl I E POr i ON e 22.50
Pouletbrust Mit Krauterbutter ..........c..oooiviiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 26.00
Kl I E POr IO oo 22.50

Wahrschaftes vom Schwein

SCANIPO ... 23.00

zarte panierte Schnitzel mit Pommes frites

Saftiges Cordon Bleu.........es 30.00/ |

gefullt mit Bergkdse und Vorderschinken
Pommes frites und GemUsegarnitur

Rahmschnitzel mit Champignonrahmsauce........... 27.00
serviert mit Nudeln und GemuUsegarnitur
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Spezielles vom Rind

Entrecéte vom Grill mit hausgemachter Krauterbutter .........
serviert mit Pommes frites
und GemUsegarnitur

Filetwirfel «Stroganoffs ...
an pikanter Paprikarahmsauce und hausgemachten Spatzli

Klassisches vom Kalb

Kalbsgeschnetzeltes an Champignonrahmsauce..
serviert mit hausgemachten Spatzli

Fisch

38.00

Gebratener Zander an Dillsauce ........................ 33.00
serviert mit Reis und GemUsegarnitur

Togg-Burger

EINZEIN. . oo 20.00 .ﬁf
MIt POMMES FrITES oo 24.00

mit gemischtem Salat ... 25.00
zusatzlich mit Gahwiler Bergkdse Uberbacken........o.oooooo, +2.0Q
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Warme Gerichte mit und ohne Fleisch

Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce..............oooooooeoeoeeeeeece. 9.00
UNA POMMES FIITES ..o 15.00
Gemuseteller mit Rosti-Kroketten ...........ooooooeeoeooeessoeeessee 22.00
Spqghetti «quoli» mit feiner Tomatensauce ................cccu....... 19.00
Hausgemachte Spatzlipfanne. ... 23.00

mit Gemuse, Pilzen, Zwiebeln, Kase und Rahm

Vegan

Rotes GemUsSeCuUrTy ... eeeeeeseeeeseeeeseessrees e 21.00
GemUse mit Kokosnussmilch — an rotem Curry
serviert mit Reis und CashewnUssen

(auch ohne CashewnUsse méglich - Allergenfrei)
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Kalte Gerichte

Toggenburgerhof-Plattli serviert auf dem Holzteller............ 21.00
mit verschiedenen Spezialitdten wie Mostbrockli, Vorderschinken,
Fleischkase, Salami und Kase

Kleiner Salatteller mitEi........orcecs 14.00
an franzdsischem oder italienischem Dressing zur Auswahl

Grosser Salatteller mitEi.........ccce 18.00
an franzésischem oder italienischem Dressing zur Auswahl

Wourstsalat
N O o 15.00
o To T a1 o OSSNSO 19.00

an franzésischem oder italienischem Dressing zur Auswahl

Wurst-Kase-Salat
N OO o 15.00
GOTNIEI T e 19.00

an franzdsischem oder italienischem Dressing zur Auswahl

Eingeklemmte mit Brot

mit Vorderschinken, Salami oder Fleischkase ..o 7.00
mit BUndnerfleisch oder KASe. ... 8.00
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Allergeninformation

Wir geben |hnen gerne detaillierte Informationen Uber mégliche Allergene in den
einzelnen Gerichten.

Herkunft

Kalb- und Schweinefleisch Schweiz

Rindfleisch Schweiz,
Edelstucke auch Uruguay, Paraguay,
Argentinien

Geflugel Schweiz

Fisch Zander: Schweiz, Polen

Wild Schwelz, )
Reh: Gahwiler Jogd, Osterreich,
Ungarn

(Importfleisch kann mit Hormonen als
Wachstumsférderer und Antibiotika
behandelt sein) »

Brot/ Backwaren Schweliz

Unsere Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwSt.




