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Ankunft & Apéro ab 19 Uhr

Weissweincremesuppe mit Mostbrdckli-Brunoise

Rahmhaube und Croutons

Romana-Salatherzen
Mit Granatapfelkernen, gerésteten Baumnissen und Parmesanspdnen

an einer Honig-Senf-Vinaigrette

Pochiertes Lachsforellenfilet auf Limetten-Dillsauce

cremiger Risotto und Spinat

Blutorangen-Sorbet trifft Mango Chutney
oo

Toggenburgerhof Roulade (Kalbs Nierstuck im Brat Speckmantel) Stick gegart
auf Champignonrahmsauce
Duchesse-Kartoffeln und GemiUsebouquet

Mascarpone-Limettencreme mit Beerenkompott und Pistazienkrokant im Glas

MitternachtscUpli

Basler Mehlsuppe

7-Gang-Menu inkl. Cipli und Unterhaltung (exklusive Getranke) CHF 105.-
Gerne servieren wir lhnen eine vegetarische Variante (auf Voranmeldung)

Unterhaltung im Saal mit dem Duo Renato Allenspach & Co
im Restaurant mit Roman Schnyder
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